
  

 

1er service 

Potage 
Inspiration du chef 

 
 

2e service 

Salade Fraîcheur 
Légumes de saison, vinaigrette maison 

Salade César du golf 
Cœur de romaine, parmesan, bacon et croutons dorés 

Gratin d’escargots au beurre à l’ail et vin blanc 
Escargots gratinés au beurre persillé, parfum de vin blanc 

Gravlax de Saumon rose et betteraves rouges 
Mesclun, crème fraîche citron et à l’aneth 

Ailes de canard croustillantes 
Laquées aigre-douce 

 
 

3e service 

Joues de porc braisées à la bière brune et miel 
Mijotées lentement, sauce onctueuse et touche de moutarde, patates 

Dauphinoises 

Filet de Saumon rôti, sauce crème au vin blanc et à l’aneth 
Servi avec riz et légumes de saison 

Filet de doré amandine 
Doré grillé, nappé de beurre citronné et amandes, riz et légumes de saison 

Suprême de volaille farci façon cordon bleu 
Blanc de poulet garni de jambon et fromage fondant, sauce crème aux 

champignons 

Bavette de bœuf grillée, sauce aux poivres +8$ 
Accompagnée de pommes de terre frites et légumes de saison 

Côtes levées laquées du Quebec 
Tendre et caramélisées, sauce BBQ maison au sirop d’érable 

 

4e service 

Crème brulée au citron 

Petit pot au chocolat maison 
Servi avec crème chantilly 

Tiramisu maison 
Grand Marnier 

Dessert du jour 
Selon l’inspiration du chef – Vérifiez si disponible 

 


