MENU FORFAIT- RESTO LE 2100

GOLF NOMININGUE ENTREES

Salade César

Laitue romaine croguante, bacon fumeé, croiitons dorés, parmesan et vinaigrette César maison.

Salade Fraicheur

Laitue craquante et légumes de saison, accompagnés d’une vinaigrette légere a la framboise.

Carpaccio de beeuf fagon Harry’s Bar

Fines tranches de banf, copeans: de parmesan, huile d'olive, capres, roguette et touche de citron.

Ailes de canard croustillantes sauce tériyaki

Aliles de canard croustillantes laquées d'une sauce tériyaki maison, garnies de sésame grillé et d'oignons verts.

Tataki de thon rouge (7$)

Thon rouge légérement saisi an sésame, salsa fraiche de mangue et lime, accompagné de touches asiatiques parfumées.

Calmars frits

Calmars croustillants servis avec mayo épicée maison et quartiers de citron.

Burrata Royale (69)

Burrata crémeuse déposée sur croditons artisananx grillés, tomates cerises roties, prosciutto et réduction balsamique.

Rouge & Rosés (5%)

Tartare de sanmon frais et fraises du marché, délicatement relevé a la lime et aux fines herbes, accompagné de croustillants de wonton dorés.

PLATS PRINCIPAUX

Bavette de beeuf grillée - (8%)

Bavette de bauf grillée a la perfection, servie avec une sauce crémense aux poivres et accompagnenents du moment.

Cotes levées de porc du Québec- (49)

Cotes levées tendres et caramélisées, nappées d’une sauce BBQ anx: pommes et rhum épice.

Short rib de beeuf désossé

Bauf longuement braisé, servi avec une sauce demi-glace an porto riche et velontée.

Le Jarret des dunes (6$)

Agnean longnement mijoté anx parfums dn Maghreb, inspiré par le savoir-faire et les racines de notre brigade tunisienne.

Bangkok Grill

Tournedos de poulet grillé et crevettes flamboyantes, nappés d’une sance BBQ thai anx notes sucrées et légerement épicées.

Pavé de saumon sur planchette de cédre

Pavé de sanmon riti sur cédre, accompagné d’une sauce vierge fraiche a la mangue et anx agrumes.

Le Grand Large

Filet d’aiglefin de 8 oz en pate légére croustillante, servi avec frites dorées, salade de chou et sauce tartare classigue.

Filet de doré grillé fagon amandine

Doré grillé délicatement nappé d’un beurre citronné aux amandes grillées.

Mille-feuille de légumes grillés & burrata

Etages de légumes grillés, burrata crémense, tomates confites et huile basilic dans une présentation fraiche et colorée.

Ravioli géants de beeuf Wagyu

Ravioli générens farcis de banf Wagyn braisé, servis avec une demi-glace tomatée an porto.



PIZZAS ARTISANALES

Pizza toute garnie
Pigza garnie généreusement de pepperont, légumes grillés, fromage fondant et fines herbes.

Pizza végétarienne

Pizza garnie de légumes grillés du marché, olives méditerranéennes, tomates séchées, mozzarella fondante et fines herbes fraiches.

Pizza burrata

Pigza garnie de tomates roties, proscintto, roquette et burrata crémeuse déposée a la sortie du fonr.

BURGERS SIGNATURE

Le Décadent

Burger garni d'nne galette de baenf grillée, pore effiloché BBQ chipotle, bacon et oignons croustillants, fromage fondant, laitue fraiche, tomate et mayo épicée
maison sur pain brioché grille.

Le Colonel Crispy

Burger de ponlet frit ultra croustillant, salade de chon asiatique croguante, pickles et mayo BBQ thai légérement épicée sur pain brioché grillé.

POKE BOWLS

Le Général

Poké bowl de poulet croustillant fagon Général Tao, riz parfumé, ligumes croquants, edamames et concombre.

Rouge Pacifique

Poké bowl de thon ronge mariné anx parfums d’Asie, rig parfumé, mangne fraiche, concombre, edamanmes et sésame grillé.

DESSERTS

Tiramisu classique (2$)

Creme mascarpone légere, café espresso, cacao et biscuits imbibés dans la plus pure tradition italienne.

Giteau au fromage, carottes et caramel

Onctuenx géateau an fromage et carottes nappé d'un caramel gonrmand aux notes légérement salées.

Créme briilée vanillée

Creme riche parfumée a la vanille, recouverte d’une fine crodite de sucre caramélisé croustillante.

Sorbet framboise & petits fruits

Sorbet rafraichissant anx: framboises accompagné de petits fruits du moment et touches d’agrumes.

Jardin d’été (4$)
Composition fraiche de fruits du marché, yogourt vanillé aérien, touches croquantes et parfums d’agrumes.

Disponible uniquement pendant la saison des petits fruits dn Québec.

Mhalbi des dunes

Délicate creme de riz tunisienne aux parfums de fleur d’oranger, noix concassées et éclats de fruits secs.

Inspiré des parfums, du savoir-faire et du canr de notre brigade tunisienne.

Chef Yves et sa préciense brigade vous soubaitent un merveilleux noment




